Landratsamt Schwiabisch Hall

Amt fiir Veterindrwesen und Verbraucherschutz

Merkblatt' LH 22-1

Mikrobiologische Untersuchungen im Rahmen der von den
Lebensmittelunternehmer*innen durchzufiihrenden

Eigenkontrollen
in Betrieben, die Milchprodukte/Kase herstellen

Dieses Merkblatt ist Teil einer Reihe von Merkblattern. Zu dessen Verstandnis ist es
erforderlich zumindest auch die Inhalte folgender Merkblatter zu kennen:

MB LH 20 ,Mikrobiologische Untersuchungen im Rahmen der von den LMU durchzufiihrenden Eigenkontrollen
(Grundsatzliches zu insbesondere den Erzeugnissen, die dem Regelungsbereich der Verordnung (EG)
Nr. 2073/20052 unterliegen)*

MB LH 20-2 ,Mikrobiologische Untersuchungen im Rahmen der von den LMU durchzufiihrenden Eigenkontrollen
(Listeria monocytogenes)*

Auf die Hinweise zu mikrobiologischen Kriterien, die auf der Webpage des Chemischen
und Veterinaruntersuchungsamtes (CVUA) Freiburg zu finden sind, wird aul3erdem
verwiesen: http://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?ID=1388&subid=3&Thema |D=2&lang=DE

Lebensmittelunternehmer*innen (LMU) haben bei der Uberpriifung ihrer HACCP-
gestutzten Verfahren oder anderer Hygienekontrollmaldnahmen mikrobiologische
Untersuchungen gemaR Anhang I® durchzufiihren, sofern dies als angemessen zu
betrachten ist?.

LMU haben im Rahmen ihrer Eigenkontrollverpflichtung in Betrieben, die Milch und
Milcherzeugnisse herstellen, Produktuntersuchungen, Umgebungsuntersuchungen (auf
Listeria monocytogenes und ggf. Cronobacter spp.) sowie ggf. Haltbarkeitstests
durchzufihren.

Bei vielen Milchprodukten/Kase haben Listerien eine besondere Bedeutung flur die
Lebensmittelsicherheit.

Besonders listeriengefahrdete Produkte sind oberflachengereifte Kase wie Rot-
schmierekase (z. B. Limburger, Munster, Tilsiter), schmieregereifte Sauermilchkase

' Dieses Merkblatt wurde mit groRter Sorgfalt erstellt. Dennoch kann keinerlei Gewahr fiir die inhaltliche Richtigkeit und
Vollstandigkeit Gbernommen werden.

2 Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 vom 15. November 2005 (ABI. EU L 338, 22.12.2005, S. 1) in der jeweils gliltigen Fassung

3 Anhang | der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 in der jeweils giiltigen Fassung

4 Art. 4 Abs. 1 der Verordnunc'] iEGi Nr. 2073/2005 in der jeweils ﬁ[]ltic']en FassuncI;
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(Quargel, Harzer) oder Schimmelkase (z. B. Camembert, Brie), da es bei diesen Kasen
aufgrund der Entsauerung der Kaseoberflache zu einer starken Vermehrung von
Listerien kommen kann. Eine Kontamination der Kaseoberflache erfolgt dabei
hauptsachlich im Kasekeller durch den Keimeintrag aus dem Kasereiumfeld.

Der Eintrag aus der Umgebung ist auch bei der Herstellung von Rohmilchkase von
grolRerer Bedeutung als der direkte Keimeintrag uber die Rohmilch.

Beim Umgebungsmonitoring sind regelmallig Proben aus dem Betriebsumfeld mit
Lebensmittelkontakt (wie Schmierflissigkeit und Salzlake) sowie ohne Lebensmit-
telkontakt (z. B. Gullys) zu untersuchen.

Bei einem positiven Schmierwasserbefund sind Untersuchungen des Kases notwendig.
Die Anzahl der zu untersuchenden Proben (n) ist abhangig von der Kasemenge der
betroffenen Charge, sie darf jedoch gemal Art. 5 der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005
funf Proben nicht unterschreiten. Als Charge werden dabei jene Kase angesehen, die
gemeinsam gepflegt werden (gleiches Schmierwasser bzw. gleiche Schmiermaschine).

Im Falle des Nachweises nicht pathogener Listerien muss davon ausgegangen werden,
dass auch das Risiko einer Kontamination mit Listeria monocytogenes besteht, da die
Eintragswege prinzipiell fur alle Listerien gleich sind. Nicht pathogene Listerien kdnnen
somit als Indikatorkeime angesehen werden, d.h. ein positiver Befund zeigt Mangel in
der Produktionshygiene auf.

Die Probenahme erfolgt grundsatzlich bei konsumgereiftem Kase, wobei im Rahmen
der Eigenkontrollen generell auf das Vorhandensein von Listeria monocytogenes in 25
g untersucht werden sollte.

Neben dem Lebensmittelsicherheitkriterium (LSK) Listeria monocytogenes [1.2, 1.3]°
haben die LMU im Rahmen ihrer Eigenkontrollverpflichtung in Betrieben, die Milch und
Milcherzeugnisse herstellen, je nach Lebensmittelkategorie auf nachfolgend aufgefuhrte
Mikroorganismen / Toxine zu untersuchen (Zu den Untersuchungsverpflichtungen bzgl.
der Lebensmittelkategorie ,Sauglingsnahrung bzw. Folgenahrung” wird auf die
Verordnung® verwiesen):

LSK Salmonella [1.11, 1.12, 1.13], Staphylokokken-Enterotoxine [1.2.1]

sowie je nach Produkt (gereifter/ nicht gereifter Kase) und Ausgangsmaterial (Rohmilch,
warmebehandelte Milch, unterhalb der Pasteurisierungtemperatur warmebehandelte
Milch) auf die Prozesshygienekriterien E. coli [2.2.2, 2.2.6], Enterobacteriaceae [2.2.1,
2.2.7, 2.2.8], koagulasepositive Staphylokokken [2.2.3, 2.2.4,2.2.5, 2.2.7].

Zur Frage der Angemessenheit von mikrobiologischen Untersuchungen in

kleinen Betrieben/Einzelhandelstatigkeiten wird auf das Merkblatt .Mikrobiologische
Untersuchungen im Rahmen der von den LMU durchzufihrenden Eigenkontrollen (Grundsatzliches zu

5 Lebensmittelkategorie gem. Anh. | Kap. 1 oder 2 der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 in der derzeit giiltigen Fassung

6 Verordnuni iEGi Nr. 2073/2005 in der derzeit iUItii}en Fassuni
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insbesondere den Erzeugnissen, die dem Regelungsbereich der Verordnung (EG) Nr. 2073/20057 unter-
liegen)‘ verwiesen.

Leitlinien:

Zur Anwendung von (Hygiene-) Leitlinien siehe Merkblatt
MB LH 20 ,Mikrobiologische Untersuchungen im Rahmen der von den LMU durchzufiihrenden Eigenkontrollen
(Grundsétzliches zu insbesondere den Erzeugnissen, die dem Regelungsbereich der Verordnung (EG) Nr.

2073/20058 unterliegen)“.

Das Merkblatt

MB LH 20 ,Mikrobiologische Untersuchungen im Rahmen der von den LMU durchzufiihrenden Eigenkontrollen
(Grundsétzliches zu insbesondere den Erzeugnissen, die dem Regelungsbereich der Verordnung (EG) Nr.
2073/2005° unterliegen)”

enthalt Hinweise zu

Beprobungsplan,

- Untersuchungshaufigkeit und Ausnahmeregelungen,
- Stichprobenumfang und Ausnahmeregelungen,

- Beurteilung der Untersuchungsergebnisse und

- Trendanalyse.

Fir Fragen zum Verbraucherschutz steht Ihnen das Landratsamt Schwabisch Hall,
Amt fur Veterinarwesen und Verbraucherschutz, zur Verfugung.

Tel.: 07904/7007-3240, Fax: 07904/7007-3280, E-mail: veterinaeramt@lrasha.de

" Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 vom 15. November 2005 (ABI. EU L 338, 22.12.2005, S. 1) in der jeweils giiltigen Fassung
8 Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 vom 15. November 2005 (ABI. EU L 338, 22.12.2005, S. 1) in der jeweils giiltigen Fassung

® Verordnuni iEGi Nr. 2073/2005 vom 15. November 2005 iABI. EU L 338, 22.12.2005, S. 1i in der jeweils gultigen Fassung
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