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Merkblatt B 11 
 

Wärmebehandlung 
(gilt für alle Stufen der Produktion, der Verarbeitung und des Vertriebs von Lebensmitteln) 

 

VO (EG) 852/2004 Anhang II Kapitel XI 
 

 
Die folgenden Anforderungen gelten nur für Lebensmittel, die in hermetisch 
verschlossenen Behältern in Verkehr gebracht werden: 
 
 
1. Bei jeder Wärmebehandlung zur Verarbeitung eines unverarbeiteten Erzeugnisses 

oder zur Weiterverarbeitung eines verarbeiteten Erzeugnisses muss 
 
a) jeder Teil des behandelten Erzeugnisses für eine bestimmte Zeit auf eine bestimmte 
    Temperatur erhitzt werden und 
 
b) verhindert werden, dass das Erzeugnis während dieses Prozesses kontaminiert 
     wird. 
 
 

2. Um sicherzustellen, dass mit dem angewandten Verfahren die angestrebten Ziele 
erreicht werden, müssen die Lebensmittelunternehmer regelmäßig die wichtigsten in 
Betracht kommenden Parameter (insbesondere Temperatur, Druck, Versiegelung und 
Mikrobiologie) überprüfen, unter anderem auch durch die Verwendung automatischer 
Vorrichtungen. 
 
 

3. Das angewandte Verfahren sollte international anerkannten Normen entsprechen  
(z. B. Pasteurisierung, Ultrahocherhitzung oder Sterilisierung). 
 

 
 
 
 
 
Für Fragen zum Verbraucherschutz steht Ihnen das Landratsamt Schwäbisch Hall, Amt für Veterinärwesen 
und Verbraucherschutz, zur Verfügung.  
Tel.: 07904/7007-3240, Fax: 07904/7007-3280, Mail: veterinaeramt@lrasha.de 
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